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.. " '110€ PAR PERSONNE AVE®"
Sl UNECO UPE DE CHAMPAGNE OFFERTE

1l B AMUSES BOUCHES

I ‘ ENTREE

Foie gras au layon, compotée d'oignons au vin rouge et son pain d'épice

" : POISSON

K : Filet de Turbot, risotto a la gambas, purée de panais,
avec ses mini légumes de Taulé et sa bisque de gambas

‘oo ' PAUSE DOUCEUR

¥ VIANDE

’ ‘ Carré d’Agneau, gratin de pomme de terre
b . purée de carotte et son jus de miel au romarin

FROMAGE

Déclinaison de 3 fromages de la Ferme de Brengoulou
0 et son mesclun de salade

{ R DESSERT

Coque chocolat de “chez Michel Cluizel” et orange confite
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SUR RESERVATION AVANT LE 25 DECEMBRE 2024 "u
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